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SE SEI ALLERGICO O INTOLLERANTE A UNA O PIù SOSTANZE, INFORMACI E TI INDICHE-

REMO LE PREPARAZIONI PRIVE DEGLI SPECIALI ALLERGENI.

IF YOU ARE ALLERGIC OR INTOLERANT TO ONE OR MORE SUBSTANCES, PLEASE LET US 

KNOW. WE WILL HELP YOU CHOOSE WHICH COURSE AND BEVERAGES DO NOT CONTAIN 

THAT SPECIFIC ALLERHENS.

ALLERGENI

SO



MENÙ DEGUSTAZIONE 
TASTING MENU 



ANTIPASTI
APPETIZERS





FRIGGITORIA 
FRIED 



CLASSIC PIZZAS 
I CLASSICI

“CALZONE FINTO FRITTO”



FIOR DI LATTE DEI MONTI LATTARI, SALSICCIA E PATATINE FRITTE

PER I PIÙ PICCOLI

FIOR DI LATTE DEI MONTI LATTARI, PROSCIUTTO COTTO
“BIANCA CON IL COTTO”

Mozzarella, ham



LE 6 MARGHERITE DI CARLO
CARLO’S 6 MARGHERITE

FIOR DI LATTE DI TRAMONTI, POMODORINO GIALLO PASSATO, BASILICO E OLIO EVO DOP

“LA GIALLA”

Fior di latte from Tramonti,vpure yellow tomato, basil and dop evo oli

FIOR DI LATTE DEI MONTI LATTARI,  POMODORINO CORBARINO E OLIO EVO DOP

“SAPORE DI CORBARA”

Fior di latte from Lattari Mountains, corbarino tomato and dop evo oil

FETTE DI MOZZARELLA DI BUFALA DOP, POMODORINO DEL PIENNOLO, 
BASILICO FRESCO E OLIO EVO DOP

“SUA MAESTÀ DOP”

Slices of bufala mozzarella dop, piennolo tomato, fresh basil and dop evo oil

FIOR DI LATTE DEI MONTI LATTARI, CREMA DI POMODORO DATTERINO, 
CAVIALE DI BASILICO E OLIO EVO DOP

“LA SBAGLIATA”

Fior di latte from the Lattari Mountains, datterino tomato cream, basil caviar and dop evo oil

DADOLATA DI POMODORO DI SORRENTO, SPUMA DI BUFALA, 
FOGLIE DI BASILICO GENOVESE, ORIGANO DEL MONTE SARO, 

CAVIALE DI BASILICO E OLIO EVO DOP

“CAPRESE 2.0”

Diced Sorrento tomato, bufala foam, genovese basil, Monte Saro oregano and dop evo oil



GOURMET PIZZAS 
LA MIA IDENTITÀ

FIOR DI LATTE DEI MONTI LATTARI, SCAROLA RICCIA, CAPPERI E CUCUNCI,
OLIVE NERE TAGGIASCHE, OLIO EVO DOP

CRUDO IRPINO, FICO BIANCO SCIROPPATO DEL CILENTO, STRACCIATA E OLIO EVO DOP



PESCE SPADA, PESTO DI RUCOLA, ZESTE DI SFUSATO AMALFITANO E OLIO EVO DOP

CREMA DI PATATE AL BURRO, POLVERE DI PREZZEMOLO E OLIO EVO DOP

JULIENNE

CREMA



DOLCI 
SWEET 

CREMA DI ZUCCHINE, ZUCCHINE ALLA SCAPECE, MENTA,
CACIOCAVALLO SFOGLIATO DEI MONTI LATTARI E RICOTTINA

“MAIORI”

Zucchini cream, scapece zucchini, mint,

brished caciocavallo from the lattari mountains and ricottina

PROVOLA DEI MONTI LATTARI, CREMA DI POMODORO GIALLO, CREMA DI RADICCHIO,
SFOGLIE DI FINOCCHIO, SALAMELLA DOLCEMARE, SCAGLIE DI PARMIGIANO E OLIO EVO DOP

Provola dei Monti Lattari, yellow tomato cream, radicchio cream,

fennel sheets, salamella dolcemare, parmesan flakes and dop evo oil



BEVANDE 
BEVERAGE 

ROSSA
Red

Blonde

BIONDA







CARTA DEI VINI





SPUMANTE

CAMPANIA

PIETRAFUMANTE CAPRETTONE
SPUMANTE METODO CLASSICO - CASA SETARO

28,00 €

CORTE DEI ROBERTO

BRUT - DIVINO ROBERTO

28,00 €

GRECO IRPINIA DOC

BRUT VS - MONTESOLE

20,00 €

STIZZE RE’ LUNA
SPUMANTE BIANCO FALANGHINA IGT - CANTINE BARONE

25,00 €

VIGNOLELLA

FIANO DOC - CANTINE BARONE

25,00 €

LOMBARDIA

ROYAL CUVÉE FRANCIACORTA DOCG
BRUT - ANTICA FRATTA

38,00 €

BLANC DE NOIR FRANCIACORTA DOCG

BRUT - SULLALI

38,00 €

CALICE 6,00€ 

CORRIDORE ROSÉ  

METODO CHARMAT AGLIANICO 100% - I FAVATI

35,00 €

FRANCIACORTA DOCG CONTE DI PROVAGLIO

BRUT - CANTINA CHIARA ZILIANI

40,00 €



TRENTINO

VENT TRENTINO DOC
BRUT - CANTINA TOBLINO

35,00 €

VENETO

PROSECCO ROSЀ DOC
EXTRA DRY - BELLENDA

24,00 €

PROSECCO DI TREVISO DOC

EXTRA DRY - PRIMA CUVÉE

20,00 €

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

BRUT - BOSCO DI GICA ADAMI

35,00 €

CALICE 6,00€ 



BIANCHI

CAMPANIA

IL COLLE
TRAMONTI COSTA D’AMALFI DOC - AZ. AGR. IDA GIORDANO

30,00 €

NOTARO

TRAMONTI COSTA D’AMALFI DOC CRÙ - AZ. AGR. IDA GIORDANO
50,00 €

BIANCOLELLA D’ISCHIA DOC

CENATIEMPO

25,00 €

ILIOS
FIANO FRIZZANTE CAMPANIA IGT - MONTESOLE

20,00 €

PENDINO

FIANO DI AVELLINO DOCG - COLLI DI CASTELFRANCI

22,00 €

GROTTE

GRECO DI TUFO DOCG - COLLI DI CASTELFRANCI

22,00 €

CALICE 6,00€ 

CRIANZA

TREBBIANO ROMAGNOLO MACERATO ‘17 - AZ. AGRICOLA BRAMA

35,00 €

CAPODANIELLO

FIANO CAMPANIA IGT ‘20 - FIORENTINO BALDASSARRE

65,00 €

PRIMULA ROSA
ROSATO IGT - CANTINE BARONE

25,00 €



TRENTINO

PINOT GRIGIO FRIULI DOC
ATTEMS
22,00 €

SAUVIGNON VIGNA TRATTA
TRENTINO DOC ‘22 - MASO  GRENER

35,00 €

PUGLIA

BUCARI
FIANO PUGLIA IGP BIO ‘22 - AZ. AGRICOLA RECCHIA

25,00 €

TOSCANA

FALANGHINA DOC
AIA DEI COLOMBI

22,00 €

CALICE 6,00€ 



ROSATI

CAMPANIA

CAPITIROSÈ
TRAMONTI COSTA D’AMALFI DOC - AZ. AGR. IDA GIORDANO

30,00 €

PIEDIROSÈ

PIEDIROSSO DEI CAMPI FLEGREI DOC - CANTINE FARRO
20,00 €

ROSIE

AGLIANICO IRPINIA DOC - COLLI DI CASTELFRANCI

22,00 €

CALICE 6,00€ 

PUGLIA

BUCARI
ROSATO PUGLIA IGP BIO ‘22 - AZ. AGR. RECCHIA

25,00 €

TRENTINO ALTO ADIGE

PINOT GRIGIO FATENI
ALTO ADIGE DOC ‘21 - SALURNIS

30,00 €



ROSSI

CAMPANIA

IL MONTE
TRAMONTI COSTA D’AMALFI DOC ‘22 - AZ. AGR. IDA GIORDANO

30,00 €

TINTORÈ

TRAMONTI COSTA D’AMALFI DOC RISERVA - AZ. AGR. IDA GIORDANO
60,00 €

GRAGNANO 

PENISOLA SORRENTINA DOC ‘22 - MARIANO SABATINO

20,00 €

PER’ E’ PALUMMO
ISCHIA DOC ‘22 - CENATIEMPO

24,00 €

VADANTICO

AGLIANICO IRPINIA DOC ‘20 - COLLI DI CASTELFRANCI

20,00 €

ALTA VALLE

TAURASI DOCG ‘17 - COLLI DI CASTELFRANCI

22,00 €

CALICE 6,00€ 

SPARAPOSA

BARBERA ‘17 - AZ. AGR. BRAMA

35,00 €

FORASTERO

SANGIOVESE ‘17 - AZ. AGR. BRAMA

35,00 €

TRENTINO ALTO ADIGE

PINOT NERO VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT
‘22 - MASO GRENER

35,00 €



PIEMONTE

BAROLO DOCG LA MORRA
‘16 - DOSIO

40,00 €

BARBARESCO

DOCG ‘20 - BAVA
38,00 €

VENETO

PASSIMENTO PASSIONE E SENTIMENTO
VENETO IGT ‘20 - PASQUA

20,00 €

AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOC

‘18 - CECILIA BERETTA
65,00 €

TOSCANA

TENUTA PERANO
CHIANTI CLASSICO DOCG ‘18 - FRESCOBALDI

24,00 €

NIPOZZANO VECCHIE VITI

CHIANTI RUFINA RISERVA DOCG ‘18 - FRESCOBALDI
28,00 €

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG

‘18 - CASTELGIOCONDO

55,00 €

LE VOLTE
TOSCANA IGT ‘19 - ORNELLAIA

30,00 €

BARBERA D’ALBA DOC
‘21 - AZ. AGR. CRISTIAN BOFFA

30,00 €

CALICE 6,00€ 



PUGLIA

ORION
PRIMITIVO DEL SALENTO IGT ‘19 - MASSERIA LÌ VELI

22,00 €

CALICE 6,00€ 



CAMPANIA

PASSION
PASSITO COLLI DI SALERNO IGT ‘19 - APICELLA

32,00 €
CALICE 6,00€ 

DOLCI E PASSITI

PIEMONTE

MALVASIA DI CASTELNUOVO DON BOSCO SPUMANTE DOCG
BAVA

22,00 €

ASTI SPUMANTE DOCG
COCCHI

22,00 €

SICILIA

TURBE
PASSITO DI PANTELLERIA DOC ‘10 - SALVATORE MURANA

50,00 €
CALICE 6,00€ 





COCKTAILS E 
LIQUORI



COCKTAILS
APEROL SPRITZ

10,00 €

LEMON SPRITZ (CON LIMONI COSTA D’AMALFI)

10,00 €
CAMPARI SPRITZ

10,00 €

GIN TONIC
10,00 €

NEGRONI

10,00 €

RUM DON PAPA 8,00 €

LIQUORI/DISTILLATI

RUM DIPLOMATICO 8,00 €

RUM MATUSALEMME 8,00 €

VODKA LAGUNA NORD 8,00 €

GIN RIVER MENTANA 8,00 €

BAS ARMAGNAC VSOP CHATEAU DE LACQUY 8,00 €

COGNAC VSOP ART NOUVEAU J. DUPONT 8,00 €

WHISKY WILD TURKEY BURBON 8,00

WHISKY LAGAVULIN 8,00

AMARO AL LIMONE SCACCIAVENTI 5,00

DISTILLATO DI LIMONCELLO SCACCIAVENTI 5,00


